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Paris Aerosol Restaurant in Progress!

g 4% gdition du congrés-exposition Aerosol Forum est
_en préparation pour les 9 et 10 mars 2010, & Paris, Cité

des Sciences et de |'Industrie.

Les principaux experts du conditionnement Aérosol considérent
princip

que le domaine de I'alimentaire est parficulierement porteur de
perspectives de croissance pour les années & venir, Cet axe de

développement pour les professionnels se fraduira:

® Par des conférences qui poursuivront les échanges de la session
tenue sur | édition 2008 avec des interventions de Unilever, Ins-
fitut National Agronomique Paris Grignon (INA P-G), Polenghi-
Coltivia, Air Liquide, Clayton Corporation, Precision, CelepCCL,

® Une animation «Paris Aerosol-Restaurants.

«Paris Aerosol-Restaurant» a pour objectifs:

@ De souligner les apports technologiques de I'aérosol pour les
produits alimentaires: préservation de I'air et de la lumiére,

conservation, présentation en mousse, en spray ou «Espuma>,

distribution de la «juste dose», utilisations multiples du produit

conditionné selon les besoins, etc;

@ Présenter et permetre la dégustation des produits existants sur

les différents marchés: Europe, Asie, Etats Unis;

@ Explorer le potentiel d'innovation avec la participation de Pierre-

Dominique Cécillon et son équipe de I'Académie Cing Sens.






